Donsk eplakaka
a la RV

Ris & l1l'a mande

1 pk purrkud epli (eda 1 kg fersk
matarepli)

1 pk purrkadar aprikésur
(Hagvers)

1 L vatn ef um purrkud epli er ad
raeda

50 g sykur

2 msk. af rommi eda portvin

150 g sykur

75 g sjmor

100 g hakkadar wvalhnetur
(bvegnar)

1 poki muldar tvibokur

Aprikdésurnar saxadar nidur 1 sméa
bita og lagdar i bleyti ca. 1
sbélarhring 1 1 L af vatni &asamt
50 g af sykri.

Purrkudu eplin sodiin 1 ca. 30
til 45 min. og 1 glasi eda dés af
eplamauki bett 4t i

Ef um matarepli er ad razda purfa
bau adeins 10 min. sudu

Rommi eda portvini bett 1 ef vill

150 g sykur breddur & pdnnu ca.
75 g af smjori baett i og sidan er
100 g af hokkudum valhnetum og 1
poka af muldum tvibokum batt Ut
i. Hrert vel i1 &dur en mylsnan
kélnar.

borid fram med rjdma og
rifsberjahlaupi eda
sblberjasultu.



